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皆様、いつもお世話になっております。ダイコー自動車の熊谷で

す。先日大分県の仕入先に行った帰りに、下関の両親のところへ

顔を見に行きました。ちょうど父の誕生日で７７歳なので喜寿

のお祝いをしてきました。両親と一緒にゴルフに行ったり、映画

を見たり楽しいひと時をすごしました。一緒に仕事をしていた

時は敵対していてよくない関係でしたが、今では離れて暮らし

ているので普通の親子関係に戻れています。 

将来、息子ともこういう関係になれたらいいなと思いました。 

耳寄りなおはなし 

その１ 最近、「ポンプ付きのタンクの載せ替えが大変でやってくれないか」との依頼が多く載せ替

え作業をはじめました。５台なら１日でできます。金額についてはお問い合わせください。準備の都

合上ご予約をお願いいたします。 

その２ 現在、ガスハイブリッド車の改造価格を見直しています。コロナ禍でみなさんが 

大変な時に弊社も何か協力できないかとの思いで始めています。ジャパンタクシーが高すぎて東京で

もシエンタのハイブリッド車がガスハイブリッドに改造して入っているとニュースで見ました。 

LP タンクや輸送費（海外からの輸入コストや国内での輸送費）の高騰などで値下げが難しく、ご期

待にそえる金額になるかどうかわかりませんが見直しているところです。代替えなどで急ぐ場合は

「ニュースレターを見たんやけど」とご連絡ください。よろしくお願いいたします。 
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好きなこと：ゴルフ 旅行 買い物 

我が家の新メニュー 

スイートボテト風焼きいも 

1 焼き芋を 8～10 センチ位の厚さに輪切りにし

ます 

2 皮をむいてスプーンで穴を開けます 取り出

した部分はあとで使うので他のお皿に入れて

おきます 

3 そこに小さじ 2～3 杯のバターをイン! 

4 先程取り出した中身をかぶせふたをします 

隙間がないようにスプーンでぬります 

できたらお好みでシナモンをふりかけます 

5 バターがこぼれやすいのでオーブンシートを

折り曲げて縁を作ると安心です。 

6 オーブンまたはオーブントースターで 10 分ほ

ど焼きます 中のバターが溶けたら出来上が

り♪ 

材料 

焼き芋(太いものだと◎)一本 バター好きなだけ 

シナモン(お好みで)少々 

コツ・ポイント 

焼きいもの甘さによって最後シナモンと一緒にお砂

糖もお好みで調整してください。 

シナモンはなくても OK ですがあると一気に洋風にな

ります(*^.^*) 僕は苦手ですが・・・(〃ﾉωﾉ) 

あればラム酒をバターと一緒に一滴たらすとなお◎

です。 

暑さも

やっと

落ち着

いてき

ました

ね♪ 


